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Spargel mit Bozner Sauce

Die Spargelstangen schalen und die trockenen Enden abschneiden. Butter und WeiBwein ins kochenden
Salzwasser geben und die Spargel hineinlegen. Je nach Dicke bis zu 20 Minuten kochen.

Die Eier hart kochen, abkihlen und das Eigelb vom EiweiB trennen. Das Eigelb in einer Schissel mit Senf
und Fleischsuppe mischen. Dann das Ol, den Schnittlauch, das feingehackte Eiweis unterrGhren und mit Pfeffer
und Salz wirzen.

Zutaten fir 4 Personen Fur die Bozner Sauce:
e 15 Stangen weilSer Spargel e 2 Eier
e 2 EL WeiBwein e 1 TL Senf
 Butter e 150 ml Ol
e Salz e 2 EL heilBe Fleischsuppe
e 1 EL Schnittlauch
e Salz und Pfeffer

copyright www.genusslandsuedtirol.it - 2021 Page 1/1


http://www.tcpdf.org

